
STAVES
DOGHE IN LEGNO

Prodotto
Doghe in legno di quercia, per botti di qualità.

Dimensioni
Standard: 95 x 5 x 0.7 cm – 37.4” x 1.97” x 0.28”.

Origine
Quercia francese (Zona Allier, Jupilles e Tronçais).

Grana: da fine a extra fine.

Tipo di legno
100% legno, privo di corteccia, alburno e nodi.

Trattamento
2 mesi a bagno in acqua + 2 anni di essicazione.

Tostatura
1 – non tostato; 2 – leggera tostatura; 3 – media tostatura; 4 – forte tostatura.

Istruzioni d’uso
A contatto con il vino, dalla fermentazione per tutta la vinificazione o durante l’affinamento, possibilmente con micro-ossigenazione. Le doghe 
sono poste nei serbatoi.

Dosaggio
50 doghe per lotto / 4800 doghe per pallet (96 lotti).

Utilizzo
Fino ad esaurimento, in costante contatto con il vino. Non sono consigliati la pulizia e il ri-utilizzo.

Conservazione
Nella confezione originale, in un ambiente pulito, asciutto, privo di odori e separato da altri prodotti. Temperatura 15-20°C e 30%umidità.
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Stabilimento di produzione di San Martino Buon Albergo (VR).  Azienda con Sistema di Gestione Qualità, l’Ambiente e la Sicurezza Alimentare certificato da Certiquality secondo le 
norme UNI EN ISO 9001, UNI EN ISO 14001 e FSSC 22000. Le informazioni qui riportate corrispondono allo stato attuale delle nostre conoscenze e sono fornite senza garanzia in 
quanto le condizioni di utilizzo sono a carico del cliente. L’utilizzatore è sempre tenuto a rispettare la legislazione nazionale ed internazionale vigente.


