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TANIN SR
Tannino idrolizzabile 

TANNINI

APPLICAZIONI ENOLOGICHE

MODALITÀ D’IMPIEGO

DOSI D’IMPIEGO

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE

Il TANIN SR è un estratto di tannino catechico ed ellagico, sotto forma di polvere color marrone scuro, leggeremente 
solubilie in acqua.

Il TANIN SR utilizzato prima della macerazione nella vinificazione in rosso, permette di stabilizzare il colore.

Sui vini rossi finiti permette di apportare intensità e strutture.

Sui vini bianchi, a basso dosaggio, contribuisce ad aumentare la morbidezza.

Sciogliere la polvere in acqua molto calda ed incorporarlo al vino tramite un rimontaggio o per mezzo di un raccordo 
di chiarifica.

Durante la macerazione:

Aggiungere prima dei rimontaggi ( senza aerazione) da 15 a 30g di TANIN SR per 100kg di uva pigiata e diraspata.

Questa aggiunta puo essere frazionata in due o tre volte, durante questa fase prefermentativa.

Durante la vinificazione:

Aggiungere durante i rimontaggi 15 a 30g di TANIN SR.

•  1 kg. 5kg e 15kg

Conservare in ambiente asciutto, ben ventilato ed esente da odori, ad una temperatura compresa tra 5 e 25 °C. 

Una volta aperto, il prodotto deve essere utilizzato rapidamente.
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SCHEDA TECNICA

Le informazioni contenute in questa scheda sono quelle di cui 
disponiamo allo stato attuale delle nostre conoscenze. Non 
dispensano assolutamente gli utilizzatori dal prendere le opportune 
precauzioni e dallo svolgere proprie prove preliminari. La regolamen-
tazione in vigore deve essere osservata scrupolosamente.


