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L' Appassimento

La tecnica dellappassimento & una prafica che
e sfafa adottata sin dall’antichita per la conserva -
zione e lo stoccaggio di prodotti deperibili come
la frutta.

L'appassimento delle uve & un processo particolar -
mentfe diffuso in alcune zone viticole vocate alla

produzione di vini passiti e sono molte le aree eno-
logiche italiane dove I'appassimento viene prati -
cato da tempo, fanto da essere parte infegrante
della nostra cultura e mediterranea in generale.

Durante il corso dei secoli questa parficolare ap -
plicazione e stata perfezionata ed € oggi una fase
fondamentale nell'elaborazione di faluni vini pre -
giati.

L'appassimento pud essere effeffuato  su pianta
con una fase di sovra-matfurazione per un periodo
variabile da 10 a 30 giorni, a seconda delle condi-
zioni ambientali in cui si frova, o dopo la raccolta
affraverso processi dedicati. Nel caso della produ -
zione di vino Amarone, le uve raccolte in plafeau
prima della completa maturazione fenolica, aro -
matica e tecnologica sono fatte riposare in modo
naturale in locali idonei al processo di disidratazio -
ne fino al raggiungimento dell'obietftivo enologico
desiderato.

Il orocesso di appassimento dura in media 90 - 100
giorni,

Laspetto pit evidente dell'appassimento dell'uva
€ la sua disidratazione e il conseguente aumento

del confenuto zuccherino e relativa concentrazio -
ne di Tuffi i suoi costituenti.

Durante I'appassimento, in condizioni statiche (as -
senza di ventilozione), il vapore acqueo che silibera
dagli acini, a seguito della loro disidratazione, fende

a sfagnare nello sfrato d'aria prossimo alla superfi-
cie dell'uva creando un ambiente favorevole alle
contaminazioni microbiologiche e causando un
rallentamento della cinetica di disidratazione.

La problematica principale legata all’ appassimen -
fo e il mantenimento di uno stato sanitario offima

le dell'uva durante l'infero processo. In parficola-
re, l'infezione da Bofryfis cinerea e molto femutfa
dal'enologo poiché pud compromettere in modo
irrimediabile la qualita delle uve stesse.

A seguito dellinfezione infaffi si verificano impor-
fanti modifiche delle caratteristiche organoleffiche

e della qualita generale del vino ( Ribéreau-Gayon
et al., 2006).

Boftrytis cinerea e affualmente controllata in vigne -
fo utilizzando una combinazione di prafiche agro-
nomiche e fungicidi che non possono essere Ufiliz-
zati in prossimifa della raccolta a causa del rischio
che residui chimici confaminino il mosto d'uva, con
un impatfo nocivo sulla fermentazione e sulla salu -
fe del consumatore,

Olfre allo stato sanitario delle uve al momento del
la raccolta, l'instaurarsi di una forma di affacco bo-
frifico piuffosto che di un’altra nelle uve in appassi-
mento, e sfreffamente dipendente dalle condizioni
ambientali ed in particolare dall'umidita e dalla
femperatura dei fruttai. Proprio a causa di questa
forfe dipendenza dai fattori stagionali, gia da di-
versi anni si sono affermate con successo modalitc
di appassimento delle uve in ambienti confrollafi
nei quali questa delicata fase awiene in condizioni
standardizzate (sistemi eletfromeccanici di ventila -
zione, riscaldamento e deumidificazione dell’aria)
allo scopo diridurre i rischi di infezioni inconfroliate
di muffe e consentire un appassimento ideale ed
uniforme.
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Il Biocontrollo

Le strategie del biocontrollo si basano sull’attivita di
microrganismi in grado di controllare lo sviluppo ed i

Queste le principali caratteristiche di Gaia™:
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Carica M. fructicola
(in mosto da 1 kg di uva)

Dettaglio della Tesi
controllo dopo 40
giorni di appassimento.

Dettaglio di uva
trattata con Gaia™ kit
appassimento dopo 40
giorni di appassimento.

che permetta sia una buona
adesione del prodotto all’'uva,
sia la diffusione dello stesso su
tutta la superficie disponibile.

Protocollo e dosaggi
per 100 gle d’'uva da

50 Lt. d’acqua non clorata
a20-30°C

Tempo reidratazione:
20 min
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della crescita di le informazioni necessarie
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3 uva non trattata dell'appassimento o
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al lieviio nella rorma
dell’'appassimento. commerciale (Gaia™). giorni (g)

Da 1 a 6, DNA di MF prelevato in
vari punti sperimentali durante
I'appassimento.
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