Bentonite sodica attivata, deproteinizzante (silicati di allumina idrata appartenenti al
gruppo della montmorillonite)

Nella vinificazione dei mosti bianchi e rosati (durante la fermentazione alcolica) BENTOSTAB POUDRE facilita la
chiarifica e la precipitazione delle proteine

In chiarifica sui vini bianchi, BENTOSTAB POUDRE permette di stabilizzare i vini nei confronti delle proteine.

La finezza delle particelle di montmorillonite del BENTOSTAB POUDRE gli conferisce un potere ottimale di gonfiatu-
rain acqua e una grande capacita a trasportare i colloidali.

BENTOSTAB POUDRE assicura una stabilita proteica e migliora I'efficacia del passaggio al freddo e la filtrabilita dei
vini.

Versare BENTOSTAB POUDRE in 10 volte il suo peso in acqua mantenendo una forte agitazione per evitare la
formazione di grumi. Lasciare idratare la sospensione per 6-24 ore, agitando ogni 6 ore. Mescolare energicamente
per ottenere una preparazione omogenea prima dellincorporazione nel serbatoio mediante un raccordo di
incollaggio o effettuando un'agitazione omogeneizzante. Si raccomanda l'uso di acqua calda (50°C) per
ottimizzare la reidratazione.

*Da 30 ¢ga 100 g/hL su mosti.
*Da10ga 70 g/hL su vini.

e Insacchida 1kg, 5kg, 25 kg
Conservare in luogo asciutto, ben ventilato, senza odori, a temperatura tra 5 e 25 °C.

La data ottimale di utilizzo del BENTOSTAB POUDRE nel suo imballo originale & indicata in etichetta.

10C Tél +33 (0)3 26 51 96 00 Le informazioni contenute in questa scheda sono quelle di cui

. . N disponiamo allo stato attuale delle nostre conoscenze. Non
ZI de Mardeuil - Allée de Cumieres Fax+33 (0)3 26 51 02 20 dispensano assolutamente gli utilizzatori dal prendere le
BP 25 - 51201 EPERNAY Cedex France www.ioc.eu.com opportune precauzioni e dallo svolgere proprie prove preliminari. La

regolamentazione in vigore deve essere osservata scrupolosa-
mente.

VERSION 25.10.2022



